
Degusta
MINT



DEGUSTACIÓ 
TAST DE MINT

Beguda,  cafès i  infusions,  a part

Servit  a taula completa

Preu per persona,  IVA inclòs

En cas de restr iccions al imentàries,
consultar amb antelació.

Disponible tots els migdies,  nits i
fest ius (excepte dates concretes) .

Duració aproximada del menú 1h45min

Hora l ímit  per a servir  el  menú
degustació:  15h i  22h 75€

· · · · ·

BURRATINA
salmorejo andalús,  confitura de f igues i  ametlles,

 tomàquets amanits amb pesto de menta

LA TAULA DEL VERMUT
Xarrup de mimosa cítr ica

Snacks de benvinguda per distreure la gana

TURBOT FRESC
el seu pil  pi l ,  anèmona a l ’andalusa -  ort iguil la .

ARRÒS DE LA SENYORETA

PETIT FOUR
f inancier de festuc natural

XOCOLATA, OLI  I  SAL
cremós de xocolata 70%, OOVE Mas Curró Vera del

Vallès,  escames de xocolata i  f lor  de sal

CALAMAR DE POTERA
textures d’alga nori  i  émulsió de la seva t inta

arròs melós de peix,  safrà i  carpaccio de gamba vermella

TATAKI DE PRESA 
porc ibèric a la planxa laminat,  albergínia a la f lama,  

romesquet i  bimi saltejat

COCA DE FOIE GRAS
ganache de foie gras,  calvados i  maduixes sobre coca

PA AMB DEGUSTACIÓ 
DE MANTEGUES I  TOMÀQUET

· · · · ·

PER PERSONA

Degut a que sóm un equip petit  i
volem oferir  una experiència
gastronòmica curada,  el  Menú no és
adaptable a intol · leràncies,  al · lèrgies
o dietes vegetarianes i  veganes.

En qualsevol cas,  recomanem
consultar-nos amb antel · lació,  s i
podem atendre les vostres necessitats
al imentàries

Qualsevol modif icació del menú haurà
de ser a taula completa,  previ  acord,
subjecte a suplement.



DEGUSTACIÓN
MINT



DEGUSTACIÓN
UN PASEO POR MINT

Bebida,  cafés e infusiones,  aparte.

Servido para toda la mesa.

Precio por persona,  IVA incluido.

En caso de restr icciones al imentarias,
consultar con antelación.

Disponible todos los mediodías,
noches y festivos (excepto fechas

concretas) .
Duración aproximada del menú:  1  h 45

min
Hora l ímite para servir  el  menú

degustación:  15:00 y 22:00

75€

· · · · ·

BURRATINA
salmorejo andaluz,  mermelada de higos,  almendras y

kalamata,  tomates con pesto de menta

LA TABLA DEL VERMUT
Bebida de mimosa cítr ica

Snacks de bienvenida para distraer el  hambre

RODABALLO FRESCO
sobre su pil  pi l  y  anemona fr ita

ARROZ DE LA SEÑORITA

PETIT FOUR
f inancier de pistacho natural

CHOCOLATE, ACEITE Y SAL
cremoso de chocolate 70%, AOVE Vera del Vallés,

sal  y escamas de chocolate negro.

CALAMAR DE POTERA
texturas de alga nori ,  emulsión de su t inta y dashi .

arroz meloso de pescado y carpaccio de gamba

TATAKI DE PRESA 
cerdo ibérico a la planxa,  berenjena a la l lama,

romesco de ajo negro

COCA DE FOIE GRAS
ganache de foie gras,  calvados y fresas sobre coca

PAN CON DEGUSTACIÓN DE
MANTEQUILLAS Y TOMATE

· · · · ·

POR PERSONA

Debido a que somos un equipo
pequeño y queremos ofrecer una
experiencia gastronómica cuidada,  el
menú no es adaptable a intolerancias,
alergias ni  dietas vegetarianas o
veganas.

En cualquier caso,  recomendamos
consultarnos con antelación para
valorar s i  podemos atender sus
necesidades al imentarias.

Cualquier modif icación del menú
deberá real izarse para toda la mesa,
previo acuerdo y sujeta a suplemento.



A TASTE
OF MINT



MINT
TASTING MENU

Beverages,  coffee and tea not
included.

Served for the whole table.

Price per person,  VAT included.

In case of dietary restr ict ions,  please
consult  us in advance.

Available every lunchtime,  evening
and on public hol idays (except

specif ic dates) .

Approximate duration of the menu:  1  h
45 min

Latest serving t ime for the tast ing
menu: 15:00 and 22:00

75€

· · · · ·

BURRATINA
Andalusian salmorejo,  f ig jam, almonds and Kalamata

olives,  tomatoes with mint pesto

APPERITIVO TIME
A sif  of  citrus mimosa

Welcome snacks to grab a l i tt le bite

FRESH TURBOT
on top of pi l  pi l  of  i ts  bones and fr ied anemone

“SEÑORITA” RICE

PETIT FOUR
natural  pistachio f inancier

CHOCOLATE, OIL AND SALT
70% chocolate crémeux,  EVOO Vera del Vallès,  salt

and grated chocolate

FRESH GRILLED CALAMARI
Nori  seaweed textures,  squid ink emulsion and dashi

mellow f ish and shellf ish r ice with prawn carpaccio

IBERIAN PORK TATAKI
grilled pork shoulder,  black garl ic romesco and

smoked crispy eggplant

FOIE GRAS FLAT BREAD
foie gras ganache with Calvados and strawberries

BREAD WITH BUTTER AND
TOMATO TASTING

· · · · ·

PER PERSON

As we are a small  team and aim to
offer a carefully curated gastronomic
experience,  the menu cannot be
adapted to intolerances,  allergies,  or
vegetarian and vegan diets.

However,  we recommend contacting
us in advance so we can assess
whether we are able to accommodate
your dietary requirements.

Any modif ications to the menu must
apply to the entire table,  be arranged
in advance,  and may incur a
supplement.



DÉGUSTEZ
MINT



MENÚ 
DEGUSTATION

Boissons,  café et thé non inclus.

Servi  pour toute la table.

Prix par personne,  TVA incluse.

En cas de restr ict ions al imentaires,
veuil lez nous consulter à l ’avance.

Disponible tous les midis ,  soirs et
jours fériés (sauf dates spécif iques) .

Durée approximative du menu :  1  h 45

Heure l imite pour servir  le menu
dégustation :  15:00 et 22:00 75€

· · · · ·

BURRATINA
Salmorejo andalou,  confiture de f igues,  amandes et

ol ives Kalamata,  tomates au pesto de menthe

LA TABLE DU VERMOUTH
Boisson mimosa aux agrumes

 Snacks de bienvenue pour ouvrir  l ’appétit

TURBOT FRAIS
Avec son pil-pil  et  anémone fr ite

RIZ “SEÑORITA”

PETIT FOUR
Financier à la pistache naturelle

CHOCOLAT, HUILE D’OLIVE ET SEL
Crémeux au chocolat 70 %,  huile d’ol ive vierge extra

Vera del Vallès,  sel  et  copeaux de chocolat noir

CALAMAR FRAIS GRILLÉ
Textures d’algues nori ,  émulsion à l ’encre et dashi

r iz  crémeux de poisson avec carpaccio de crevette

TATAKI DE PORC IBÉRIQUE
Porc ibérique gril lé,  aubergine à la flamme et romesco

à l ’ai l  noir

COCA DE FOIE GRAS
Ganache de foie gras,  Calvados et fraises sur coca

PAIN AVEC DÉGUSTATION
DE BEURRES ET TOMATE

· · · · ·

PAR PERSONNE

Étant une petite équipe et souhaitant
offr ir  une expérience gastronomique
soigneusement élaborée,  le menu ne
peut pas être adapté aux intolérances,
allergies ni  aux régimes végétariens
ou véganes.

Cependant,  nous vous recommandons
de nous contacter à l ’avance af in
d’évaluer s i  nous sommes en mesure
de répondre à vos besoins
al imentaires.

Toute modif ication du menu devra
concerner l ’ensemble de la table,  être
convenue à l ’avance et pourra
entraîner un supplément.
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