EL moment
mes dolc¢



LES POSTRES

TOTES LES ELABORACIONS DOLCES
SON FETES PEL NOSTRE EQUIP DE CUINA

XOCOLATA, OLII SAL 9

Cremos de xocolata 70%, cremos d'OOVE
Mas Curro varietat Vera del Valles, escames
de xocolata, nibs de cacao i flor de sal (1, 3,
7. 8)

EL PASTIS DE FORMATGE 8

pastis de formatge cremos amb base de
galeta i toc de formatge curat. (1, 3, 7, 8)

TOT AL FESTUC! 9

praline de festuc, gelat de festuc natural,
financier de festuc, festuc garrapinyat i
escuma de mascarpone i festuc (1, 3, 7, 8)

BRIOIX BABA AL ROM 10

panet dol¢ de mantega flamejat al rom
cremat, acompanyat de gelat de vainilla (1,
3.7.8)

EL CUBANITO 8

gelat al gust (vainilla, festuc, mango, torro),
cremos d'orxata de xufa i galeta cruixent (1,
3.7 8)

MADUIXES FRESQUES 8

sobre base de sablé breton, chantilly al
cardamom, avellana caramellitzada,
alfpabrega i sorbet de mango (1, 3, 7, 8)

1. Gluten 2. Crustacis 3. Ous 4. Peix
5. Cacauets 6. Soja 7. Llet 8. Fruits de closca
9. Api 10. Mostassa 11. Sésam 12. Sulfits
13. Tramussos 14. Mol-luscs

La majoria d'al:lérgens son adaptables.
Pregunta al nostre personal

Preus en €, IVA inclos



EL momento
mas dulce



LES POSTRES

TODAS LAS ELABORACIONES DULCES
SON ARTESANALES

CHOCOLATE, ACEITEY SAL 9

Cremoso de chocolate 70%, cremoso de
AOVE Mas Curro variedad Vera del Valles,
escamas de chocolate, nibs de cacao y sal

EL PASTEL DE QUESO 8

Pastel de queso cremoso con base de
galleta y toque de queso curado

TODO AL PISTACHO! 9

Praliné de pistacho, helado de pistacho,
financier de pistacho, pistacho garrapinado y
espuma de mascarpone y pistacho

BRIOCHE BABA AL RON 10

Brioche dulce de mantequilla flambeado con
ron, acompanado de helado de vainilla

EL CUBANITO 8

Helado a elegir (vainilla, pistacho, mango,
turron), cremoso de horchata de chufay
galleta crujiente

FRESAS FRESCAS 8

Sobre base de sablé breton, chantilly al
cardamomo, avellana caramelizada,
albahaca y sorbete de mango

Precios en €, IVA incluido



sweet
treats



DESSERTS

ALL SWEET PREPARATIONS ARE
MADE BY OUR KITCHEN TEAM.

CHOCOLATE, OLIVE OIL, SALT 9

70% chocolate cream, Mas Curro extra virgin
olive oil cream (Vera del Valles variety),
chocolate flakes, cocoa nibs and salt

CHEESECAKE 8

Creamy cheesecake with biscuit base and a
touch of aged cheese

ALL ABOUT PISTACHIO! 9

Pistachio praline, pistachio ice cream,
pistachio financier, candied pistachios and
mascarpone and pistachio foam

RHUM BABA 10

Sweet butter brioche flambéed with rum,
served with vanilla ice cream

EL CUBANITO 8

ice cream of your choice (vanilla, pistachio,
mango, nougat), tiger nut horchata cream
and crispy biscuit

STRAWBERRY FIELDS 8

strawberries on a sablé breton base,
cardamom chantilly, caramelised hazelnuts,
basil and mango sorbet

Prices in €, VAT included



le moment
sucre



DESSERTS

TOUTES LES PREPARATIONS SUCREES
SONT ARTISANALES

CHOCOLAT, HUILE D'OLIVE, SEL 9

Crémeux au chocolat 70 %, crémeux a l'huile
d'olive vierge extra Mas Curro variéte Vera
del Vallés, copeaux de chocolat, éclats de
cacao et sel

GATEAU AU FROMAGE 8

Cheesecake crémeux avec base biscuitee et
touche de fromage affine

TOUT A LA PISTACHE! g

Praliné de pistache, glace a la pistache,
financier a la pistache, pistaches
caramelisées et mousse mascarpone-
pistache

BABA BRIOCHE AU RHUM 10

Brioche au beurre flambeée au rhum,
accompagnée d'une glace a la vanille

EL CUBANITO 8

Glace au choix (vanille, pistache, mangue,
nougat), cremeux d'horchata de souchet et
biscuit croustillant

FRAISES FRAICHES 8

Sur base de sablé breton, chantilly a la
cardamome, noisettes caramelisees, basilic
et sorbet mangue

Prix en €, TVA inclus
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